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In hoe siel editie!
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Beginsels,
hoofdgerechien
en koud warm

nagenieten.
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Eeteafé de Lachende Koe
Emmeloord

De Deel 19/2
T: 0527-265626
www.delachendekoegroep.nl

Lekker Tte!

Eten van de kaart en onbeperki bier,

wijn en jris voor een vast bedrag!

2 gangen diner

3 gangen diner

Spelregels:

¢ Alleen tapbier, jrisdranken en huiswijn
* Drinken tot en met het laatste gerechi

* Drankjes dienen ondersieunend

aan het diner (e =ijn

* Meerprijs 2 gangen rrijdag en zaterdag + 5
* Meerprijs 3 gangen rrijdag en zaterdag + 3
* Meerprijs Koningsdag, 5 mei & kerst + 5

Volg ons op Facebook!
eetcafedelachendekoe
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Zock de 7 verschillen

(¥
Wist je dat?
* Elke koe heeft een uniek patroon
van vlekken, net zoals mensen
unieke vingerafdrukken hebben.
* Koeien hebben een opmerkelijk
ruimtelijk geheugen en kunnen
locaties en paden goed onthouden.
* Koeien zijn zeer sociaal en
vormen hechte banden.
* Koeien gebruiken verschillende
geluiden om te communiceren en
emoties zoals blijdschap of stress
uit te drukken.
¢ Een koe kan gemiddeld 18 tot
22 jaar oud worden, afhankelijk
van het ras en de omstandigheden.
* Koeien helpen bij het beheer van
graslanden, wat belangrijk is voor
de biodiversiteit.

Eetealé De Lachende hoe
Lecuwarden

* Koeien hebben bijna 360-gra-
den panoramisch zicht en een
sterk ontwikkeld reukvermogen.
* Koeien slapen ongeveer 4 uur
per dag, verdeeld over korte
periodes.

* Een gemiddelde koe eet
dagelijks ongeveer 2% tot 2,5%
van haar lichaamsgewicht aan
droge stof.

* Koeien drinken 30 tot 50 liter
water per dag, afhankelijk van
verschillen de factoren zoals hun
grootte en het klimaat.

* Het wordt algemeen aangeno-
men dat er meer dan 800
verschillende rassen van
gedomesticeerde koeien bestaan.

Eetealé De Lachende hoe
Drachten

De Lachende Koe
Leewmvarden

'De Lachende Koe Leeuwarden', het populaire
eetcafé in de Grote Hoogstraat, staat sinds 2023
onder leiding van de horecafamilie Huizinga,
bekend van café 'De Ouwe Stoep' en Danssportcen-
trum Saco Velt. Deze familie beheert nu ook de
vestigingen in Drachten en Emmeloord. Sinds de
opening in 1999 als een intiem eetcafé met 28
zitplaatsen, heeft 'De Koe' een sterke groei doorge-
maakt en biedt het nu plaats aan ruim 200 gasten.

De Huizinga's, inmiddels een begrip in de regio
door hun passie voor horeca en hun ervaring met
'De Ouwe Stoep' en het Danssportcentrum, zorgen
voor vernieuwing zonder de geliefde sfeer van 'De
Koe' aan te tasten. "We streven ernaar om de
essentie van 'De Koe' te behouden — een warme,
gastvrije plek waar de balans tussen prijs en
kwaliteit voorop staat," zegt Richard Huizinga.
Vaste klanten reageren positief op de uitbreiding.
"Ook in Drachten en Emmeloord voelt het als een
vertrouwd thuis, en dat is mede te danken aan de
ervaring die de Huizinga's meebrengen vanuit hun
andere horecaondernemingen," merkt een trouwe
gast op. Met de Huizinga's aan het roer van deze
vestigingen, blijft 'De Koe' een geliefde bestemming
in de harten van haar bezoekers.

Groepen
Bij De Lachende Koe begrijpen we dat elk

groepsevenement uniek is. Of u nu een
familiereiinie, een bedrijfsborrel, of een
vriendenlunch plant, onze sfeervolle
veelzijdige zalen en gezellige terrassen
bieden de perfecte setting. En onze moge-

lijkheden zijn zo divers als uw wensen.

Bij De Lachende Koe streven we ernaar om

elk evenement memorabel te maken.
Ongeacht of u een formeel of informeel
evenement plant, wij zorgen ervoor dat
het een succes wordt. Bij ons staat plezier
altijd op het menu, naast heerlijk eten en
een gezellige sfeer. Uw evenement wordt

gegarandeerd een verhaal om te delen!

Nieuwsgierig naar wat wij u kunnen
bieden? Stuur een mail naar:
info@delachendekoegroep.nl

U kunt natuurlijk ook altijd een van onze

medewerkers hierover aanspreken.

Eetealé De Lachende hoe
Emmeloord

Joww Feesije!

Bij Horeca Paviljoen de Deel in

Emmeloord hebben we niet
alleen een gezellige en gastvrije
plek om te eten, maar ook een
speciale ruimte die perfect is voor
allerlei soorten feesten, borrels,
themafeesten, bingo-avonden en
meer. Deze ruimte is ontworpen
om staand plaats te bieden aan
maximaal 100 personen en
zittend (voor eten) kunnen er
ongeveer 60 personen comforta-
bel plaatsnemen. Dit maakt onze
locatie ideaal voor zowel kleine
als middelgrote groepen. Vraag
ons personeel naar de mogelijk-
heden en we helpen graag bij het

plannen van jouw feesje!

Alleen vers!

Bij de Lachende Koe werken we
alleen met verse ingrediénten
van  uitstekende  kwaliteit.
Wij zijn dan ook trots op
onze producten en op onze
leveranciers. Dagelijks beleveren
zij onze eetcafés waar alles
dagvers voor u wordt bereidt.

Social Media

"Eetcafé De Lachende Koe is
ook actief op Facebook en
Instagram! Volg ons voor
exclusieve kortingen en blijf
op de hoogte van onze speciale
acties. Elke maand wachten er
nieuwe verrassingen op je.

We zien je graag weer terug
bij De Lachende Koe!"
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Bij Eetcafé De Lachende Koe
kunt u zowel met pin als
contant geld betalen

le;

Fris (flesje)

Sourcy blauw 3.2
Sourcy rood 3.2
Pepsi cola 3.2
Pepsi cola max 3.2
Ice tea 3.2
Rivella 3.2
7Up 3.2
Bitter lemon 3.2
Sisi Sinas 3.2
Cassis 3.2
Tonic 3.2
Appelsap 3.2
Jus d’orange 3.2
Fristi 3.2
Chocomel 3.2
Bieren

Tapbier 3.5
Malt (fles) 3.5
Palm (fles) 5
Witbier (fles) 5
Desperados (fles) 5
Affligem dubbel (fles) 5
Tripel (fles) 5
Radler (fles) 3.5
Rosé bier (fles) 5

Cognac

Calvados 5
Courvoisier 5
Remy Martin 5.5
Whisky

Ballentines 5
Dimple 5.5
Jameson 5
Johnnie Walker 5
Likeuren

Kahlua 4.5
Pernod 4.5
Baileys 4.5
Sambuca 4.5
Amaretto 4.5
Cointreau 4.5
Tia Maria 4.5
Licor 43 4.5
P.S.V.

Port rood/wit 4
Martini rood/wit 4
Sherry medium 4
Sherry dry 4
Wijnen

Glas witte wijn 4.5
Glas rode wijn 4.5
Glas rosé 4.5
Fles rood/wit 25
Fles rosé 25
Dranken

(binnenlands en buitenlands gedistileerd)
Beerenburg 3.5
Jonge jenever 3.5
Bessen jenever 3.5
Jagermeister 3.5
Vieux 3.5
Bacardi 4.5
Vodka 4.5
Gin 4.5
Tequila 4.5
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VOORGERECHTEN

Buiten het In-Koe-Sief menu om 9

Romige tomatensoep

Mosterdsoep
Met uitgebakken spekjes

Breekbrood
Met kruidenboter, pesto en aioli

Buiten het In-Koe-Sief menu om 11

Rumlercarpaccio
Dun gesneden ossenhaas met

oude kaas, rucola en balsamico uitjes,
pijnboompitten en pestomayonaise

Krokante Kip
Kippendijen in een krokant jasje
met chili-limoensaus

Zalmtartaar
Van gerookte zalm met dille en rode ui

Tonijnsalade
Tonijn met kappertjes, ui en augurk

Jamembert
Camembert met stokbrood

Bielencal'paccio
Met balsamico, walnoten
en créme fraiche

KINDER-IN-KOE-SIEF

Inclusief frisdrankje en kinderijsje 14
Kipnuggets met irieijes
Frikandel met irie(jes

Kroket met frietjes

Alle bovenstaande gerechten worden
geserveerd met appelmoes, mayonaise

en een beetje salade

Pannenkoek met stroop
cn poedersuiker

Onze gerechten kunnen allergenen bevatten.
Heeft u een allergie? Meld het ons!

HOOFDGERECHTEN

Buiten het In-Koe-Sief menu om 23

Bielstuk
Black Angus biefstuk geserveerd met
peper- of champignonsaus

Varkenshaas
Geserveerd met stroganoff-, mosterd-
of champignonsaus

Varkenshaas “de lachende koe”
Varkenshaas met brie,
gorgonzolasaus en cashewnoten

Schnitzel
Ambachtelijke schnitzel met
stroganoffsaus

Boeren Schniizel
Met spek, ui en champignons

Spareribs
Huisgemarineerd en geserveerd met
barbequesaus en knoflooksaus

Sat¢ Royal
Malse gemarineerde kippendij met
pindasaus, atjar en kroepoek

Mixed Grill

Yoor de echte vleesliethebber
Gemarineerde biefstuk, varkenshaas,
kipfilet en spareribs met kruidenboter

en pepersaus  (meerprijs + 3)

Zalmfilet

Met kruidenkorst

Sliptong

Met remouladesaus

Vegetarisch

Gevulde Paprika
Paprika gevuld met gorgonzola en
gebakken groenten

Gevulde Streudel
Met geitenkaas, gebakken groenten
en cashewnoten

Hoofdgerechten worden geserveerd

met een frisse salade en een keuze

uit frites of aardppeltjes.

Warme groente zijn optioneel.

NAGERECHTEN

Buiten het In-Koe-Sief menu om 10

Kalije
Klein bol aardbei- en bananenroomijs
met aardbeisaus en slagroom

Bonte hoe
Vanilleroomijs met warme chocoladesaus
en slagroom

Brownie
Met vanilleroomijs, witte chocoladesaus
en slagroom

Oreo cheesecake
Met vanilleroomijs en slagroom

Sorbet
3 soorten ijs met aarbeiensaus, vruchten
en slagroom

Lachende Roe Festijn
Proeverij van meerdere desserts
(meerprijs + 2)

WARME DRANKEN

Ook als nagerecht bij het in-koe-sief
menu te bestellen

Kollie
Cappuecino
Thee (diverse soorien)

Verse munt thee
Met honing

Dockumer Kofje
Koffie met beerenburg, rietsuiker
en vers geslagen slagroom

Kahlua Kollie
Koffie met kahlua en vers geslagen
slagroom

Liquor 43 cafe
Cafe créme met liquor 43 en
opgeklopte slagroom

Irish Kollie
De echte oude vertrouwde met Ierse
whisky en vers geslagen slagroom

Mexican Koffie

Koffie met kahlua en een sprankeling
van tequila met vers geslagen
slagroom

French Koftie
Koffie met grand marnier en geslagen
slagroom

Koltie “de lachende koe”
Koffie met vanille-ijs, liquor 43,
kahlua en zoetigheid “on top”
en slagroom

onbeperkt

iris wijn

bier

[
In Koe siel
Eten van de kaart en
onbeperkt bier,
wijn en jris voor een
vast bedrag!

2 gangen diner
34

3 gangen diner
38

Spelregels:

+ Alleen tapbier, wijn en
frisdranken

* Drinken tot en met het
laatste gerecht

* Drankjes dienen
ondersteunend aan het
diner te zijn

* Meerprijs 2 gangen menu
vrijdag en zaterdag +5

* Meerprijs 3 gangen menu
vrijdag en zaterdag +3

* Meerprijs Koningsdag,
5 mei en kerst +5

Wist je dat?
Hoe noem je een koe met
geld? Doekoe

Twee koeien staan in de wei,
en plotseling zegt de
ene “Moeee”. Zegt de ander

“He! dat wou ik net zeggen!”.

KRoe weetje

Koeien grazen op een speciale
manier. Om een pluk gras te
pakken, slaan ze hun tong er
omheen en duwen ze zo het
gras tegen hun snijtanden in
de onderkaak om het los te
krijgen. Deze techniek maakt
het koeien mogelijk om op
korte tijd heel veel gras te
eten, ze eten wel tot 80 kg
gras per dag. Koeien die in
weides staan, leggen soms
tot wel 4 km per dag af om te

kunnen grazen.



